Kulinarische Weinprobe VA- Datum:

Weingut Braun Meckenheim

Empfang in der Vinothek

Gerostetes Malzbrot
Ziegenfrischkase | Kastanien- Pesto grana balsamico

MalzsiiRe, Schinusbeeren, Balsamico

Winterlicher Ackersalat im Apfel- Balsam- Dressing
Raucherforellentatar mit Avocado und Mango | Zitronen- Joghurt

Kreol Vibes, Buchenrauch meets Frucht, Schwarzer Pfeffer und Zitrone

Kastanien- Cappucchino
mit Zimt- Schaum und Selleriechips

Sternanis, Cassiarinde, Macis, Koriander, Kardamom

Gebratener Wildlachs auf Kastanien- Risotto
Triiffel- Sahne | Staudensellerie | Waldknoblauch- Pesto

Wacholder und Truiffel, Butter und Parmesan, Waldknoblauch

Limonen- Sorbet
Minze

Frische Limonen, Gurken und Minze

Zarter Kalbsriicken in Herbstlorchel- SoRe
Kirbis- Semmelkndédel und Broccoli

LorchelMorchel, Muskat, Rosmarin und Burgunder

Fromage Brebis
Tomaten- Marmelade | Olivenbrot

Heu, Zimt, Chili

Keschde- Triple
Gateau | Mousse | Praline

Orangenrahm, Cognac, Lebkuchen
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