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Pastinaken- Wirsing - Quiche
mit Räucherspeck und Petersilien- Schmand

Krautig, Karamell und Kümmel, grober Senf

***

Goldforellen- Avocado- Tatar auf mariniertem Schwarzkohl
Orangen- Joghurt

gerösteter Sesam, leiche Buchenrauchnote, Sojasauce, roter Pfeffer, Koriander

***

Rote- Beten- Cappuccino 
Gebackener Blumenkohl I Zimtschaum 

Nelke, Piment, Sternanis, Zimt….krautig süß!

***

Leberknödel- Lasagne
mit Sauerkraut und Apfel- Bechamel I Schnittlauch- Pesto

Apfel- Zwiebel, Sahne, Majoran, schwarzpfeffrig

***

Zarte Rosa Keule vom Lindelbrunner Rehbock und Wacholder- Cassis- Jus
Broccoli und Buttermöhren I Pommes Macaire

Schmelz, Wacholder, Muscobado, Cassis, Butter, Balsamico

***

Trinité de la Mousse
Double Choc Chili I Latte Macchiato I Blanc d´orange

Der Name ist Programm….


